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RESUMO

O presente trabalho apresenta os principais desafios e mudancas que a pandemia de Sars-Cov-
2 (COVID-19) trouxe para o mercado de exportacdo, mais especificamente exportacdes de
carne bovina brasileira. Serdo expostos alguns tipos de virus mais comuns, processos de
sanitizacdo adotados pelo governo, os possiveis perigos em relacdo a carne, por exemplo, fisico,
quimico e bioldgico. Serdo apresentados, também, alguns padrdes internacionais e seus
acordos, apontando a possibilidade de futuras alteragdes nos processos de certificacdo da carne
e variacdes nas exportacdes no primeiro semestre de 2020 em relacdo ao mesmo periodo do
ano anterior.

PALAVRAS-CHAVE: COVID-19. Exportacdo. Carne bovina.

ABSTRACT

The present paper presents the main challenges and changes that the Sars-Cov-2 (COVID-19)
pandemic brought to the export market, more specific brazilian beef export. Some more
common types of viruses will be exposed, sanitation processes adopted by the government,
possible beef hazards, such as physical, chemical, and biological. International standards and
their agreements will be presented, just as pointing to the possibility of future changes in the
beef certification processes and variations in exports of the 2020 first semester to the same
period of the previous year.
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INTRODUCAO

O cenério econdmico tem sido impactado de forma direta pela pandemia de Sars-Cov2
(COVID-19) gerando por periodos longos a paralisacéo das atividades econdmicas de diversos
paises, contudo o setor de exportacdo do agronegocio brasileiro ndo foi afetado de uma maneira
negativa. Pode-se observar um aumento de 13,3% nas vendas externas em marco de 2020, se
comparado com o mesmo periodo de 2019, dando destaque para a proteina animal mais
exportada pelo Brasil, a carne bovina, que atingiu um valor de US$ 637,81 milhdes
(EMBRAPA, 2020).

Entretanto, ainda que apresente eximia atuacéo, o cenario de instabilidade do mercado
econdmico estd gerando tensbes e desequilibrios no mercado afetando, assim, o desempenho
das empresas, € as consequéncias e impactos dessa pandemia vao ficando mais claras com sua
a evolucéo (IPEA, 2020).

Percebe-se que alguns fatores afetam a demanda por carne bovina internamente, e o0 que
mais impacta € o critério econdmico, por exemplo, a renda da populagéo, o preco da carne e 0
preco de outras proteinas. Com base nos dados coletados pelo IBGE, entre 30 de maio a 19 de
setembro do ano de 2020, a taxa de desocupa¢do no Brasil chegou a 14,4%, com o pico do
desemprego sendo entre o final de agosto até o comego de setembro de 2020 (IBGE, 2020).

Com isso, as projecdes da Associacdo Brasileira de Proteina Animal (ABPA) é de que
haja um aumento da producédo de carne de frangos para consumo interno que podera alcancar
10,1 milhGes de toneladas em 2021, superando em 6,5% 0s numeros previstos para 2020, com
um consumo per capita de até 47 quilos, o que representa um aumento de 4,4% em relacdo ao
ano anterior. Ja o consumo de ovos devera ter uma alta de 6% em relacdo a 2020 dentro do pais
(ABPA, 2020).

Essa diminuicdo interna do consumo de carne bovina, mantém-se as exportacdes, ja que
0 abate dos animais diminuiu internamente, sendo um fator determinante para o setor em
2020 (EMBRAPA, 2020).

E possivel salientar que, apesar das adversidades que este ano trouxe, o maior
comprador de carne bovina, a China, aumentou a importacdo em 101%, se comparado com o
mesmo periodo em 2019. Diferente da Unido Europeia que recuaram com as importagdes, por
conta dos impactos do isolamento social e do fechamento de restaurantes, o que deve se manter
nos préximos meses devido a incerteza em relagcdo a duragdo da pandemia (EMBRAPA, 2020).

O transporte da carne bovina do Brasil, é principalmente feito por rodovias e em seguida,

exportado por navios aos compradores. Porém, as restricbes exigidas com essa pandemia
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causaram algumas dificuldades no que diz respeito a chegada de alguns produtos. J& que no
presente momento um gargalo logistico se formou nos principais portos mundiais, com espera
de alguns navios para o descarregamento de seus containers (EMBRAPA, 2020).

Os fretes cresceram bastante, também, porque, em algumas provincias chinesas, houve
restricGes logisticas imposta pelo governo para conter a pandemia, 0 que gerou uma escassez
de contéineres no mercado e a procura por containers refrigerados cresceu drasticamente
aumentando assim, o frete dos compradores. Percebe-se que o comportamento e o
aperfeicoamento nas formas de lidar com os clientes externos e internos sera um fator
determinante para ditar quem ganhard ou ndo espaco no mercado, j& que as demandas para a
distribuicéo interna, ou seja, para mercados de grande e pequeno porte, necessitaram de ajustes,
por exemplo, o uso de ferramentas online (EMBRAPA, 2020). De fato, a pandemia vem
assolando o mundo, vé-se todos os dias novas informacdes a respeito do novo Covid-19, desde
0 gigantesco numero de pessoas que perderam as suas vidas, até as mais diversas formas de se
contaminar. Neste artigo abordaremos os processos sanitérios realizados nos cortes de carne
bovina, do abate a distribuicdo (EMBRAPA, 2020).

A presente pesquisa tem como principal objetivo discutir sobre os efeitos da
contaminacgdo do virus Sars-Cov2 (Covid-19) na exportacdo de carne bovina brasileira, mais
especificamente a exportacdo deste commodity para a China. Perpassando pelos objetivos
especificos de expor alguns tipos de virus mais comuns, os processos de sanitizacdo adotados
pelos O6rgdos governamentais, 0s possiveis riscos existentes em relacdo a carne e por fim,
também, dissertar sobre alguns padrdes internacionais e seus acordos de comercializacdo deste
commodity.

Para alcancar os objetivos propostos nesta pesquisa foi utilizado a metodologia
qualitativa, mais precisamente o método de analise documental de relatorios, arquivos oriundos
do governo federal, estadual e levantamento de referencial teérico por meio de artigos

publicados nas principais revistas indexadas.

1 TIPOS DE CORONAVIRUS EXISTENTES E SEUS IMPACTOS NOS HUMANOS E
BOVINOS

O novo coronavirus (COVID-19) ndo é completamente novo e desconhecido pelos

cientistas, j& que, em 1937 essa especie foi encontrada pela primeira vez, contudo foi

Revista Processando o Saber - v.13 - p. 312-324 - 2021



315 | Um estudo sobre os efeitos da sars-cov-2 na exportagdo da carne bovina brasileira

classificado como virus apenas em 1965%. O nome corona surgiu, pois este lembra uma coroa
(corona, em espanhol) e foi dado com a andlise do perfil em microscopia revelando esta
aparéncia em 1965 (BRASIL, 2020).

Ha mais de 40 espécies de coronavirus espalhados pelo mundo, sua grande maioria sé afeta
0S animais, contudo existem alguns tipos que depois da recombinagdo e mutacdo, podem
infectar a raca humana e causar consequéncias graves, como € o caso do novo Sars-Cov-2
(PRESTES, SCOPINHO, 2020).

Com o surgimento do novo COVID-19 sobe para sete 0 niUmero de coronavirus que afetam
0s humanos. Esses virus causam, normalmente, problemas respiratorios, que vao desde simples
resfriados até doencas mais graves. Quatro deles sdo responsaveis por sintomas leves: hCoV-
OC43, hCoV-229E, hCoV-NL63 e hCoV-HKUL. Os outros trés tém uma alta taxa de
mortalidade e provocaram surtos que deixaram o mundo em alerta, sendo agora 0 mais
conhecido o Sars-Cov-2 (PRESTES, SCOPINHO, 2020).

1.1 CONHECENDO A FAMILIA CORONOVIRIDAE

Identificado pela primeira vez em 2002, o Sars-Cov causou um surto respiratorio em
provincias da China, foi o responsavel pela Sindrome Respiratoria Aguda Grave, a SARS, que
causou centenas de morte no pais. Quase dez anos depois, em 2012, outro membro da familia
coronoviridae foi descoberto, conhecido como MERS-Cov, causou um surto de Sindrome
Respiratoria do Oriente Médio (MERS), na Arabia Saudita, nos Emirados Arabes e na
Republica da Coréia, entre outros paises. Em dezembro de 2019, na provincia de Wuhan na
China, descobriu-se 0 novo coronavirus, Sars-Cov-2, e de la, se disseminou para 193 paises,
incluindo o Brasil, onde o primeiro caso a ser registrado oficialmente, foi no dia 16 de margo
de 2020, em S&o Paulo (PRESTES, SCOPINHO, 2020).

Os sintomas do COVID-19 variam desde um simples resfriado até uma pneumonia
grave. Até o presente momento, sdo mais de 124 milhdes de pessoas infectadas no mundo com
uma progressdo exponencial clara, e de acordo com a OMS, cerca de 80% das pessoas que
contraem essa doenga, se recupera sem precisar de tratamento hospitalar (OPAS, 2020).

! Nascida em 1930 em Glasgow na Escdcia, June Almeida foi uma cientista mulher que identificou o primeiro
tipo de virus, que hoje conhecemos como Coronavirus.
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Apesar de a taxa de mortalidade dessa familia viral ser visivelmente menor que a das
outras duas mutaces e ser de apenas 6,5%, ele ja matou mais de 1 milh&o de pessoas no mundo
(ZARATE-BLADES, 2018).

O hospedeiro natural do novo coronavirus € 0 morcego que, por viver em meio a
natureza selvagem, esta exposto a outros meios de contaminagdo. O hospedeiro intermediario
nesse caso ainda ndo é conhecido, mas muitos pesquisadores acreditam que pode ter sido o
pangolim (mamiferos que vivem em zonas tropicais da Asia e da Africa), eles se assemelham
muito com o nosso Tatu, o que explicaria o contagio com o ser humano (ZARATE-BLADES,
2018).

1.2 CORONAVIRUS BOVINO

Esse tipo de coronavirus sempre esteve no meio rural, porém pouco conhecido até entdo.
Com a pandemia, veio a tona a informacdo de que os animais ruminantes também podem
apresentar sintomas parecidos com 0s do Sars-Cov-2 desencadeando uma preocupagédo de
contaminacdo e transmissdo dos bovinos para os seres humanos.

O BCoV (Coronavirus Bovino) atinge apenas 0s bovinos e nao sao transmitidos para 0s
humanos, nem pelo contato com o animal, nem pelo manuseio ou ingestdo da carne
contaminada ou seus subprodutos. Esse esclarecimento é feito por pesquisadores da Secretaria
de Agricultura e Abastecimento do Estado de Sao Paulo, que atuam no Instituto Bioldgico (IB-
APTA) (BRASIL, 2020).

O BCoV traz prejuizos econémicos ao produtor, seja na pecuaria de corte ou leite, por
causar diarreia neonatal em bezerros e disenteria de inverno em bovinos adultos, associados em
alguns casos com doencas respiratorias, conforme a pesquisadora do IB-APTA Liria Hiromi

Okuda:

A Covid-19 causada pelo Sars-CoV-2 se restringe a transmissdo entre humanos,
embora ja tenha sido identificada a presenca deste agente em cdes, gatos, tigres e
leBes, sempre associado a transmissdo do homem para 0Ss animais.
Os coronavirus animais séo espécie-especificos, ou seja, 0 do cachorro acomete
somente o cachorro, o do gato somente o gato e assim por diante. [...] (BRASIL,
2020).

Tendo sua circulagdo no mundo inteiro, o BCoV ¢é considerado endémico e
sua frequéncia € influenciada pelos sistemas de criacéo e tipo de exposic¢ao, sendo que 0S meios
de manejos propiciam maior taxa de transmisséo entre os animais (BRASIL, 2020).

Segundo a pesquisadora Liria, a primeira descricdo do BCoV aqui no Brasil, foi em

2002, em propriedades leiteiras do Estado de Sao Paulo, onde foi observada uma maior
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frequéncia de diarreia em bezerros jovens, entre a faixa etaria de uma a trés semanas de idade,
0 que os pesquisadores chamam de neonatos. Em bovinos adultos também foram observadas
gastroenterites no inverno, demonstrando uma caracteristica sazonal da doenca entre bovinos e
associado a problemas respiratorios, como febre, dispneia e broncopneumonia (BRASIL,
2020).

Assim como 0s humanos com o COVID-19, alguns bovinos ndo apresentam sintomas
do BCoV e transmitem para outros bovinos saudaveis, sdo o que os pesquisadores chamam de
portadores assintomaticos e fatores como: as baixas temperaturas, ma ventilacao, incidéncia de
luz ultravioleta, umidade, praticas de manuseio, idade, presenca de outros enteropatdgenos,
imunidade e estado nutricional de cada animal, podem potencializar a infeccdo do rebanho,
explica a pesquisadora Adriana (BRASIL, 2020).

As pesquisadoras do IB salientam que a infeccéo pelo virus ocorre principalmente pela
via oral-fecal, mas que a presenca de goticulas e ingestdo de agua e racdo contaminadas sao
também potenciais meios de transmissdo do BCoV (BRASIL, 2020). E assim como ocorre em
outras espécies de Corona virus, ndo hd um tratamento para o0 BCoV, apenas terapia de suporte,
gue seriam os tratamentos paliativos, para diminuir os efeitos dos sintomas. Existem vacinas
para serem aplicadas em bovinos, 0 que ndo representa uma cura, e sim uma prevencdo para
que animais ndo sejam infectados, como ocorre com a vacina da gripe aplicada em humanos.

Outra medida de contencdo é o criador deixar separado 0s bovinos que estdo com
sintomas do BCoV, evitando assim a contaminacdo do resto do rebanho. Somado a isso, inserir
esses animais & uma terapia de suporte para evitar a desidratacdo e infec¢bes secundarias que
podem surgir devido ao sistema imunolégico ja debilitado, agravando ainda mais o quadro,
podendo levar o animal a ébito, ndo por causa do BCoV em si, mas por esses outros fatores,
afirma Adriana (BRASIL, 2020).

2. PROCESSOS DE SANITIZAGCAO

Atualmente existem alguns processos de certificagdo vigente e um deles é o
Procedimento — Padrdo de Higiene Operacional (PPHO), que consiste no ato de assegurar que
0 processamento da carne seja feito de forma correta. As etapas consistem desde controle da
temperatura de resfriamento da carcaca, dos cortes e desossa, como também na higiene
ambiental, dos profissionais envolvidos e dos utensilios usados no processo, ja que o acentuado

manuseio durante essa etapa é a maior fonte de contaminagédo, sendo que, quando a desossa €
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feita em agougues o risco é aumentado, uma vez que o transporte adicional é um agravante
(SAO PAULO, 2003).

Dentro do plano PPHO existem nove pontos basicos: seguranca da agua, condicdes e
higiene das superficies de contato com o alimento, prevencao contra a contaminacao cruzada,
higiene dos empregados, protecdo contra contaminantes e adulterantes do alimento,
identificacdo e estocagem adequadas de substancias quimicas e de agentes toxicos, saude dos
empregados, controle integrado de pragas e registros (SAO PAULO, 2003).

Baseados nesses nove pontos é levado em consideracdo também, a conservacdo e
manutencdo sanitaria das instalagdes e utensilios, a frequéncia da limpeza e sanitiza¢éo, quais
sdo as especificacOes das substancias detergentes e sanitizantes utilizadas no processo, e
adicione a isso, acdes corretivas baseadas em eventuais desvios, garantindo o apropriado
descarte. Os formularios de registos também se enquadram no processo de monitorizacdo e
acOes corretivas, garantindo que todos os documentos estejam assinados e datados
corretamente, endossando sua integridade, ja que serd arquivado por no minimo um ano,
disponivel ao Servico de Inspecéo Federal (SIF) (SAO PAULO, 2003).

Mais um processo utilizado é a Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
(APPCC), que tem como objetivo, garantir a eficacia da administracdo dos perigos a producédo
de alimentos. Quando a APPCC é empregada é preciso seguir 0s sete principios, que consistem
em: analisar os perigos, identificar os pontos de controle critico, instaurar o limite critico (que
nada mais € que o estabelecimento de valores maximos e/ou minimos, que se nao forem
atendidos impedem a seguranca do alimento), monitoramento do limite critico, introduzir acdes
corretivas quando o limite critico € alcancado, registros e procedimentos de verificacdo. Sendo
que quando implantadas de maneira correta, garantem a reducédo, prevengdo ou o controle de
alguns perigos (EMBRAPA, 2020).

3. OS POSSIVEIS PERIGOS COM RELAGCAO A CARNE E SUAS DERIVAGCOES

Esses procedimentos sdo realizados porque, quando falamos de perigos, entende-se
como qualquer agente de natureza quimica, fisica ou bioldgica que possa causar algum dano a
integridade fisica ou a salde do consumidor, uma vez que em qualquer etapa que envolve 0
processo, as chances de contaminacdo séo grandes, ja que ocorre a manipulacéo, o transporte
ou tratamento ao qual o produto pode ser submetido, causando assim a contaminagdo do

mesmo. Contudo, a pecuéria estd em constante evolucdo, se tornando cada vez mais alinhada

Revista Processando o Saber - v.13 - p. 312-324 - 2021



319 | Um estudo sobre os efeitos da sars-cov-2 na exportagdo da carne bovina brasileira

para 0 bem-estar animal e garantindo a seguranca no ponto de vista sanitario, sendo que a
revolugdo digital esta sendo fundamental para o aumento de ganhos e equilibrando riscos
(EMBRAPA, 2020).

Os perigos quimicos podem ser introduzidos ainda no campo por meio de préaticas
inadequadas na aplicagdo, acondicionamento e descarte de agrotdxicos, na escolha equivocada
do ingrediente ativo e no desrespeito a legislacdo que regulamenta o uso destes produtos. Outros
fatores também representam perigos quimicos como por exemplo, metais pesados (chumbo,
cobre, cadmio, mercurio, entre outros) que podem ser incorporados a carne através da agua do
bebedouro, Ingredientes de fertilizantes (nitratos e nitritos) e outros produtos quimicos, como
lubrificantes (EMBRAPA, 2020).

Os perigos fisicos sdo qualquer corpo ou material estranho presente no alimento, em
niveis e dimens@es inaceitaveis. Os principais tipos de perigos fisicos encontrados nas carnes
sdo: fragmentos de vidro, material de isolamento de tubulagdes, joias, objetos de adorno, fios
de cabelo, esmalte, fragmentos metalicos, parafusos, porca, pragas (insetos, roedores), bem
como fragmentos e excrementos que possam deixar, podriddes fungicas, fragmentos de
madeira, pedacos de fios, corda, residuos de areia, pedras e seus fragmentos, agulhas, grampos
etc. (EMBRAPA, 2020).

Os parasitos que podem ser veiculados por alimentos incluem, principalmente,
protozoadrios dos géneros Giardia, Entamoeba, Toxoplasma, Sarcocystis, Isospora,
Cryptosporidium, Eimeria e Cyclospora, e helmintos. Estes compreendem, basicamente, 0s
platelmintos (como Taeniasolium, T. saginata, Echinococcus spp, Diphyllobothrium latum,
Spirometra spp, Fasciola spp, Clonorchis spp, Opistochis spp e Paragonimus spp) e
nematelmintos, como Ascaris lumbricoides, Anisakis sp, Pseudoterranova spp., Toxocara spp.,
Trichinellaspiralis, Capillaria spp., Trichuris spp., Enterobius spp e Strongyloides spp
(EMBRAPA, 2020). Entre os virus, aqueles que sdo veiculados por alimentos sdo: rotavirus
(grupos A, B e C), adenovirus (tipos 40 e 41), calicivirus (grupo Norwalk), calicivirus (grupo
Sapporo), virus da hepatite A e E (EMBRAPA, 2020).

Com o intuito de evitar o estabelecimento dos microrganismos na carne bovina se deve
utilizar materiais de embalagem, ou qualquer produto que seja aplicado na carne, controlar
pragas nos ambientes nos quais a carne possa ser mantida, dotar praticas de comportamento e
higiene pessoal adequadas; controlar a qualidade da agua usada na lavagem dos utensilios,
mantendo assim, as instalagdes, equipamentos, utensilios e instrumentos sanificados
(EMBRAPA, 2020).
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Como forma de dificultar a multiplicacdo destes microrganismos deve-se evitar que a
carne seja exposta a temperatura e umidade relativa favordveis ao crescimento de
microrganismos, e manter a temperatura e umidade relativa nos ambientes de resfriamento e
armazenamento em niveis ideais para a conservacao da carne (-18°C para congelamento e entre
0°C e 4°C para que a carne se mantenha fresca) (EMBRAPA, 2020).

J& o processo de eliminagdo ou redugdo do nimero de microrganismos ocorre através
da correta santificacdo das instalacdes, equipamentos, utensilios e instrumentos, bem como o

treinamento das pessoas que a manipulardo (EMBRAPA, 2020).

4. PADROES INTERNACIONAIS E SEUS ACORDOS

A Organizacdo Mundial do Comércio (OMC) originou-se das negociacfes da Rodada
Uruguai, do antigo GATT e respalda permanente as negociagdes comerciais entre 0s paises
membros. Desta forma, direitos e obrigacdes estdo amparados pelos diversos acordos da OMC
incorporando-se ao sistema multilateral de comércio, influenciando as negociacdes comerciais
internacionais (MAPA, 2018).

Um destes acordos, o Acordo sobre Aplicacdo de Medidas Sanitarias e Fitossanitarias,
é quem regula a aplicacdo dessas medidas no comércio multilateral. O acordo legitima excecdes
ao livre comércio, que podem ser utilizadas pelos Membros da OMC, sempre que houver
necessidade de proteger a vida e a salde das pessoas, dos animais ou dos vegetais, desde que
tais medidas ndo se constituam num meio de discriminacdo arbitrario, entre paises de mesmas
condigdes, ou mesmo numa restricdo encoberta ao comércio internacional (MAPA,2018).

Os padrdes internacionais sdo as regras relativas a medidas de protecdo sanitaria e/ou
fitossanitaria definidas pelas organizacdes de referéncia do acordo Sanitary and Phytosanitary
Agreement - SPS. E veio acompanhada de diversos Acordos para temas especificos do
comeércio internacional, dentre eles o proprio SPS, O Programa Conjunto da Organizagdo das
Nacdes Unidas para a Agricultura e a Alimentacdo (Codex Alimentarius), Organizagédo
Internacional das Epizootias (OIE) (MAPA, 2018).
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4.1 CODEX ALIMENTARIUS

A expressdo oriunda do latim representa traducdo literal para codigo alimentar. Criado
em 1963, tem como objetivo desenvolver normas internacionais para alimentos, que incluem
medidas como: a higiene alimentar, aos aditivos alimentares, aos residuos de pesticidas e
medicamentos ou drogas veterinarias, aos contaminantes, a rotulagem e sua apresentagéo, aos
métodos de amostragem e analises, e a certificacdo acerca da importagdo e da exportagdo dos
produtos.

O comité do Codex no Brasil é composto por treze membros e alguns deles sdo: Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa), Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA), Ministério das RelacGes exteriores (MRE). Esses membros sdo responsaveis pelas
tomadas de decisdes no controle sanitario e que auxiliam o trabalho na éarea de alimentos
(MAPA,2018).

4.2 OIE

Criada em 1924 a Organizagdo Mundial de Saude animal tem como objetivo combater
as enfermidades dos animais, definir as diretrizes e reunir especialistas para diminuir eventuais
duvidas sobre a legitimidade de medidas sanitarias adotadas pelos paises membros, também é
responsavel por resolver questdes sobre o comercio de produtos de origem animal, animais
vivos, e material de multiplicacdo animal. (MAPA,2018).

Os objetivos da OIE sdo: garantir a transparéncia sobre o status sanitario dos paises
membros, coletar, analisar e disseminar informacdo cientifica veterinaria, encorajar a
solidariedade internacional no controle de enfermidades animais, salvaguardar o comércio
mundial publicando os padrdes sanitarios para o comercio internacional de animais e produtos
de origem animal, promover o0s servigos veterinarios dos paises membros, fornecer garantias
para alimentos de origem animal e promover o bem estar animal por meio de abordagem
cientifica (MAPA,2018).
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5. CONSIDERAGOES FINAIS

E possivel verificar que ndo se trata apenas dos processos brasileiros em sanitizagio, os
quais representam eficdcia mesmo durante a pandemia, como também 0s processos produtivos
sdo feitos de forma transparente, ainda que, com rumores de contaminacao nas embalagens de
carne bovina pelo virus da Sars-Cov-2.

As exportacdes para a China tiveram um aumento significativo, conforme é possivel
observar os dados histdricos anuais da carne desossada de bovino congelado de 2016 com o
valor FOB U$702.776.334, 2017 com o valor FOB U$928.890.815, 2018 com o valor FOB
US$ 1.486.813.703, 2019 com o valor FOB U$2.684.987.985, 2020 com o valor FOB US$
4.037.346.746. Apresentando no més de fevereiro de 2021 o valor FOB U$261.793.985 em
comparagao ao mesmo més de 2020 com o valor FOB de U$191.626.643 (COMEXSTAT).

E assim, é de extrema importancia entender o seu desdobramento nos meses futuros,
para que se necessario, haja a modernizacéao e a implementacéo de certificacdes adicionais, com
isso fortalecendo os lagos com nossos stakeholders no setor de carne bovina, sendo de grande
valia para o cenario brasileiro atual (BRASIL AGRO, 2020).

Conclui-se que, mesmo com todas as incertezas do mercado, as exporta¢fes de carne
bovina foram pouco afetadas, se nota inclusive aumento das vendas se comparado ao primeiro
semestre de 2020 com mesmo periodo de 2019. No que diz respeito as certificacbes e
procedimentos vigentes relacionados aos processos de manipulacdo, embalagem e transporte
das carnes até o presente momento, estes sdo satisfatorios para o atual cenario, contudo, por
existir uma imprecisdo dos cendarios futuros, transcorre-se para 0 ano de 2021 com cautela,
fazendo, se necessario, uma possivel modernizacdo desses processos.

Entende-se dessa forma que a carne bovina brasileira continua sendo aprovada pelo
mercado importador, e assim, mantendo-se como forte commodity negociado e responsavel por
grande fatia dos valores transacionais na balanca corrente. Com isso, a existéncia de estudos
sobre a necessidade de melhorias e aprimoramento das certificacdes sanitérias brasileiras para

0 processo de exportacdo da carne bovina ndo se torna assunto emergencial.
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